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SUTLU PIRING TATLISI

1 bardak piring
Tuzlu su

2 bardak sit

1 ¢corba kasigi krema
Biraz vanilya seker
Kiraz kompostosu

Pirinci tuzlu suda 5 dakika pisirin. Stzip durulamaya birakin.

Sit ve kremayi vanilya ile pigirin. Atesten alip pirinci ilave edin. Tekrar atese oturtun. Cok hafif ateste 30 dakika
daha pigsin.

Dibinin tutmamasi icin devamli karistirin. Zevke gore biraz sekerle tatlandirip, sogumaya birakin. Servis
yaparken, kiraz kompostosunu, piring tatlisinin Gzerine dékdn.
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