—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRINC TATLISI

1.5 su bardagdi piring

2 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi soya yagi
5 adet yumurta

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 adet limonun suyu

Pirinci 1lik suda 10 dakika kadar bekletin ve suyunu sizin. Bir tencerede soya yagini kizdirip piring ve situ ilave
edip karistirin. Pistikten sonra ocaktan alin ve sogumasini bekleyin. Yumurtalar ekleyip karistirin. Karigimi firin
kabina bosaltin. 150 derece isitiimis firinda pembelesinceye kadar pisirin. Ayri bir tencerede seker ve suyu iyice
kaynatin. Limon suyunu ilave edin ve karistirin. Firindan ¢ikartiginiz tathinin Gzerine hazirladiginiz serbeti dékan.
llik olarak servis yapin.
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