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PIRINC SUFLESI

2 su bardagi seker

2 paket vanilya

1 su bardag piring

1 cay bardagdi kiyilmig ceviz
2 su bardagi sut

1 dal kiyilmig nane

2 yumurta

3 ¢orba kagiJi erimis tereyadi

Oncelikle piringleri sttlin iginde haglayin. Piringler sigince ocaktan alip sogumaya birakin. Yumurtay: sekerle
iyice cirpin. Igine erimis tereyagdini bol miktarda vanilyayi ve kiyilmig cevizi ekleyip karistirin. Son olarak i¢ine
haslamig piringleri ekleyip sufle kaplarina bosaltin. Kenarlarina yagh kagitla yikseklik olusturun ve 170
derecedeki firnda 35 dakika pigirin. Firindan alip sogumaya birakin. Yagl kagidi kenarlarindan alip yaglanmis
bir bigakla etrafini dizeltin. Kirmizi bir pece ve suslerle sufle kabini renklendirip sofraya alin.
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