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SALATA PIRING

3/4 su bardagi piring

2 orta boy domates

2 taze sogan

1 sivri biber

1/4 demet taze nane ve dereotu
1 kutu ton baligi konservesi (200 gram)
2 yemek kasig mantar tursusu
8-10 tane zeytin

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi limon suyu

Tuz

Pirinci tuzlu kaynar suya atip yumusayana kadar haglayin, sizin, icinde soguk su olan bir kaba koyun.
Domateslerin kabugdunu soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikartin, kliclk parcalar halinde dograyin. Taze soganin dig
kabuklarini, sivri biberin sap ve tohumlarini ayiklayin, halka seklinde dograyin. Nane ve dereotunun kalin
dallarini ayiklayin, ince ince kiyin. Ton baliginin yagini dokin, bir ¢atalla ezin. Mantar turgularini blydkliklerine
gobre iki veya dorde boélin. Pirinci stizin bir kaba alin. Uzerine hazirlamis oldugunuz domates, taze sogan, biber,
dereotu, ton balidi, zeytin ve mantar tursusunu koyun. Zeytinyadi, tuz ve limon suyunu ekledikten sonra iyice
karistinin. Bu salatayi ton baligi yerine haglanmig tavuk ve kiip seklinde kesilmis kasar veya benzeri peynir ile de
yapabilirsiniz. Bu durumda dereotu yerine maydanoz koyarsaniz daha lezzetli olur. Mantar tursusu yerine ince
dogranmig taze kiltir mantari kullanabilirsiniz
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