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PIRINC SALATASI

Malzeme:

300 gram Bizim Mutfak Baldo piring
1 litre su

80 gram haglanmig taze bezelye

3 adet taze sogan

1 adet dolmalik kirmizi biber

1 adet dolmalik yesil biber

1 su bardagi konserve misir

5-6 dal kiyilmig nane

Sosu l¢gin :

125 ml Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 ¢orba kagiJ! limon suyu

1 dis sarimsak

1 cay kasigi toz seker

Pirinci bol suyla yikayip stzin. Blyuk bir tencerede suyu kaynatin. SGzilmUs pirinci ilave edip 12-15 dakika
kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin. Sos i¢in sarimsagi soyup havanda ezin. Bir sos kabinda zeytinyadi,
limon suyu, sarimsak ve tozsekeri karigtirin. Dolmalik biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip zar seklinde dograyin.
BuyUk bir kapta tim malzemeyi karistirin. Hazirladiginiz sosu tzerine gezdirip tekrar karigtirin. 1 saat
buzdolabinda beklettikten sonra servis yapin.
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