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PIRINC SALATASI

Malzeme:

12 corba kasig Bizim Baldo Piring
120 gr tavuk eti

1 adet salatalik

300 gr domates

4 dal taze sogan

330 gr konserve misir

Sosu l¢gin :

3 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 ¢orba kasigi limon suyu

1 corba kasigi bal

1 cay kasigi hardal

1 adet aci kirmizi biber

Tuz

Karabiber

Pirinci 1 tath kasidi tuz ve limon suyu ilave edilmis sicak suda, su soguyuncaya kadar beklettikten sonra bol
suyla yikayip stizin. Orta boy bir tencerede pirinci diri kivamda haglayin. Stzin. Sos igin aci kirmizibiberin
cekirdeklerini temizleyip ¢cok ince zar seklinde dograyin. Kalan tim malzemeyle birlikte kiiglk bir kasede
karistinin. Tuz ve karabiber ekleyip tatlandirin. Haglanip stizilmUs pirinci bu sosla harmanlayin. Soslu pirincin
tzerini kapatip buzdolabinda bekletin. Tavuk etlerini bir tavada kizartip kusbagi seklinde dograyin. Domatesleri
de kusbasi seklinde dograyip salatalik, taze sodan ve misirlarla birlikte soslu pirincin igine katin. lyice
harmanlayip servis yapin.
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