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PIRINC SALATASI

Malzeme

- 1 adet kivircik salata

- Y2 su bardagi misir

- 1 su bardagi piring

- 2 adet havug

- 1 adet kabak

- 1 adet kuru sogan

- 4 adet taze sogan

- 2 adet koz biber

- 2 yemek kasigl Sana Kase
- 1 tath kasig kori

- 1 tath kasigi zencefil

- 1,5 su bardagi su

- Tuz ve karabiber

- Sosu Igin:

- 1 yemek kasigi soya sosu
- 4 yemek kasi§i zeytinyagi
- 2 demet dereotu

Hazirlanisi

1. Kivircik salatayi ayiklayip, dograyin.

2. Havuglarin ve kabagin kabuklarini kaziyip, ayri ayri tabaklara rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

3. Kuru sogani ayiklayip, piyazlik dograyin.

4. Taze sogani ayiklayip, kiyin.

5. Kbz biberi seritler halinde dograyin.

6. Yayvan bir tencerede Sana créme Bonjour?u kizdirip, i¢ine, kdriyi ilave edip kavurun, kéri kavrulunca icine
piyazlik dogranmig kuru sogani ilave edip, soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

7. Soganlar pembelesince igine rendelenmis kabagi, yikanmisg piringleri ve az tuz ilave edip, pirin¢lerin gébekleri
saydamlasana kadar kavurun.

8. En son olarak icine serit dogranmis koz biberleri, zencefili, tuz ve karabiberi, sekeri ve suyu ilave edip,
karistinin. Tencerenn kapagini kaptaip, hic agmadan, piringler gdz géz olana kadar kisik ateste pisirin.

9. Sosu igin; derin k&seye soya sosunu, zeytinyadi ve kiyilmig dereotunu koyup, bir ¢catal veya ¢irpici yardimi ile
girpin. )

10. Derin bir kabin kenarlarina kivirciklari yerlestirin. Uzerine rendelenmis havuglari, misiri ve kiyilmis taze
soganlari serpin. Sosu salata tabaginin en altina koyup, Uzerine sebzeli piringli harci koyun arzuya goére servis
etmeden hemen dnce karistirip, servis edin.
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