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PIRINC SALATASI

Sos igin:

3 ince parca taze zencefil, ince kiyilmig
1 dis sarimsak, kiyllmig

2 corba kasi@i limon suyu veya sirke
3 corba kasiJi saf zeytinyagi

3 corba kasi@ bitkisel yag

Salata igin:

200 gr. piring

85'er gr. rezene, misir tanesi, bezelye
3 ¢orba kasigi soyulmus badem

2 taze sogan

1 avuc taze kignisotu

Sos icin gerekli malzemenin hepsini karistirip bir kenara ayirin. Pirinci tuzlu suda 15 dk. hagladiktan sonra stzip
soguk suya tutun. Piringler piserken sebzeleri hazirlayin. Rezeneyi ince ince dograyin, bezelyeleri ayiklayip
misirlarla birlikte tuzlu suda 1 dk. kadar haglayin ve stizilmeye birakin. Sonra bademleri yagsiz tavada, hafif
esmerlesinceye kadar kavurun ve sogumaya birakin. Kiyilmig kisnis otunu ve taze sogani, piringleri ve sebzeleri
karistinip servis tabagina bosaltin. Sogani ve diger baharatlar Gzerine yayin. Sosu da siizerek salatanin

Uzerinde gezdirin. Salataniz servise hazir.
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