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PIRINC SALATASI

250 gr. uzun taneli piring

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 demet taze sogan

2 dis sarimsak

3 ¢corba kasiJ! ince kiyllmis maydanoz
Tuz

Karabiber

Uzun taneli pirinci soguk suda bir el yikayiniz. Tuzlu suda 8-10 dakika haslayiniz. Ug gorba kasig tutacak kadar
maydanozu, yikadiktan sonra ince ince kiyiniz. Sarmisagi havanda déviip az bir sey suyla sulandiriniz.
Hagslanmis pirinci kevgire dékUp suyunu sliziinlz Stzilmis pirince, kiyllmis maydonuzu ve dévilmis sulu
sarmisagi katip karistiriniz. Biberini ve tuzunu ekiniz. (Arzu ederseniz pirince ince kiyilmig dereotu veya nane de
koyabilirsiniz). Hazirladiginiz bu karigimi iki kasik zeytinyagini kizdirip icinde 5 dakika kadar boérttiriintz. (Sote
ediniz). llik Ik kizarmig et veya balik egliginde ikram ediniz.
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