%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRING SALATASI

1,5 su bardagi yasemin kokulu piring
1 tath kasigi ile limon suyu

Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz

10 adet tazecik sogan

1 su bardag ile konserve misir

Sosu igin:

Yarim limon suyu

Yarim ¢ay bardagi ile zeytinyagi
Yarim ¢ay kagigi ile tuz

Pirincleri bol suda yikayip 1 tath kasigi ile limon suyu kattiginiz suda haslayin.
Haslanan piringleri siizildikten sonra genis bir kaba alin.

Dereotu ve maydanozu ince ince Kiyin.

Taze soganlar kucUk halkalar halinde dograyin.

Konserve misirlari da ekleyip, tlim salata malzemesini harmanlayin.

Sosu igin; zeytinyagini, limon suyunu ve tuzu ayri bir kapta karistirin.

Son olarak sosunu da eklediginiz salatay! bekletmeden servis edin.
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