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PIRING SALATASI

2 Su Bardag Pilavlik Piring
1 Yemek Kasigi Tereyagdi

1 Yemek Kasigi Sivi yag

3 Su Bardagi Su

Yarim Demet Maydanoz
Yarim Demet Dereotu

1 Su Bardag@ Haglanmis Misir
2 Adet Kapya Biber

2 Adet Salatalik

Yarim Limon

Tuz

Tencereye siviyag! ile birlikte piringleri ekleyip kavurmaya baglayin. Piringleri kavurduktan sonra suyunu
tereyagini ve tuzunu ekleyip énce ylksek sonra kisik ateste pilavi pisirin.

Pirincler g6z gz olunca altini kapatip 15 dakika demlendirmeye birakin.

Sebzeleri bol su ila yikayin. Maydanozu ve dereotunu ince ince kiyin.

Kapya biber ile salatahig da ayni boyutta kigik kiiglk dograyin.

Dinlenmisg pilava sebzeleri ve misiri ekleyin, limon ile tuzunu ilave ettikten sonra iyice karigtirin.
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