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PIRINC PUDINGI

icindekiler

15 g (1/4 corba kasigi) tereyadi veya margarin

600 ml sit

50 g piring

25 g (2 ¢orba kasiJ1) toz seker (veya tercihinize gére daha az)
rendelenmis muskat

Clipso'nun buhar sepetini ve ayagdini ¢cikarin. Yagi kapagi acik olarak tencerede eritin. Situ ilave edin ve yiksek
Isida kaynatin. Pirinci ve sekeri koyun ve ara sira karistirarak tekrar kaynatin. Isiyl sitin kaynamaya devam
edecegi ve tasmayacag! bir dereceye kadar disurin. Kapagini kapatin ve isiy1 degistirmeden basinci en ylksek
dereceye ayarlayin. Isiyi azaltin ve 12 dakika yavag yavas pisirin. Buhari yavagga serbest birakin. Pudingi
kanstinn. Ustini kizartmak icin, tencerenin icindekileri yaglanmis bir firin kabina aktarin. Uzerine muskat ekin
ve kizgin izgaranin altinda birkag dakika kizarmasini saglayin.
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