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PIRINC PIZZASI

Hamuru igin:

400 gr.un

200 gr. margarin

2 yumurta

Yeterli miktarda tuz

Karisimi icin:

1 su bardag pirin¢ (haslanmig)

300 gr. mantar

1 blyUk sogan (halka seklinde dogranmis)
3 yemek kasigi soya yagi

1 su barda@i kasar peyniri (rendelenmis)

Margarini pargalara bélin, yumurtayi ve tuzu karistirarak yogurun. Bu hamuru 15-20 dakika kadar dolapta
bekletin. Soya yagini kizdirin ve 6nce sogani pembelestirin, mantari, karabiber, tuz ve haglanmig pirinci de
ekleyip karnstirin. Hamuru yuvarlak bir tepsiye yerlestirin. Uzerine hazirladigimiz karigimi yayin ve 180 derece
firnda 15-20 dakika pisirin. Son olarak kasar peynirini de Ustline dokup tekrar firina verin, peynirler eriyene
kadar pisirin ve sicak servis yapin.
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