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PIRINC PILAVI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Yeterince tuz

3 Su Bardagi sicak su

2 Su Bardagi pilavlik piring

Pirinci ayiklayin, sizgece koyun. Nisastasi akana kadar 2-3 su yikayin. llik suda islatip 10 dk bekletin. Tekrar
bol suda yikayip iyice sUztn. Tencerede yagi eritin ve pirinci ilave edin. Piringler cam gibi olup birbirine
yapismayacak kadar olana kadar kavurun. Sicak suyu dokiip tzerine tuz koyun. Pirincin Uzeri nokta nokta olana
kadar ylksek ateste olduktan sonra kisik ateste pisirin. Suyu ¢ekince altini kapatin ve 5-10 dk dinlendirin.
Servis yapmadan karistirin.
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