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PIRINC PILAVI

2,5 su bardagi piring

3 dolu ¢orba kasidi yag

1 tath kasidi tuz

4,5 bardak tavuk ya da et suyu ya da sade su

Pirinci ayiklayip, Gzerini 4 parmak geginceye kadar suya koyup 2 saat bekletin. Daha sonra yikayip suyunu
sliziin. Tencereye kagi koyup isitin, pirinci katin ve orta ateste 5-6 dakika kavurun. Sonra tuzunu ve kayanr et,
tavuk, yada sade suyu katin, bir kere karistirin ve kapagini kapatin firinda ya da agir ateste 17 dakika pisirin.
Atesten alip 20 dakika demlenmesi icin birakin daha sonra servis yapin.
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