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PIRINC PILAVI

Malzemeler

2 su bardagi pilavlik piring
3-4 kasik sivi yad

Tavuk suyu

Tuz, seker

1 kasik limon suyu

Pirincler en az yarim saat énceden kaynar suda biraz tuz da atilarak bekletilir. Tencereye yag konup biraz isitilir,
piringler konur ve kavurma islemine baglanir. Piringlerin birbirine yapistigini gériince limon suyu ilave edilir.
Bdylece piringler ¢ozullr ve biraz daha kavurma islemine devam edebiliriz. Tuz ve seker de kavurma iglemi
esnasinda konur. Pirin¢ler iyice uzar ve tekrar birbirlerine yapismaya baglarlarsa tavuk suyunu veya suyu koyma
zamani gelmis demektir. Tavuk suyu veya su miktari piringlerin bir parmak kadar Gizerine ¢ikacak kadardir. Su
ilavesinden sonra (su kaynar olmalidir) ocak kisiimalidir. Kisik ateste pisirilen pilav suyunu tamamen g¢ektiginde
pismis demektir. Ocak kapatilir ve pilav bir miiddet dinlendirilir.
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