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PIRINC PILAVI

Pirin¢ 1 sb.

Su 1.5 sb. sicak
Tereyadi 3 yk.
Siviyag 1 yk.
Tuz 1 tk.

ilk olarak 1lik bir suyun icerisinde kullanilacak olan piringler 45 dakika boyunca bekletilir.

Ardindan sizllerek fazla nisastasinin gitmesi icin iyice yikanir.

Pilav tenceresi icerisine tereyadi alinir ve biraz sivi yag eklenir. Daha sonra yikanmig olan piringler tencere
icerisine alinir ve kavrulmaya baglanir.

Piringlerin rengi saydamlasinca suyunu ekleyin, ardindan tuz ekleyip biraz karigtirin, suyunu ekledikten sonra
tencerenin her tarafinin esit sekilde kaynamasini bekleyin.

Sonra altini kisip kapagini kapatin ve ocagin altini kisin. Pilav suyunu ¢ektikten sonra altini kapatin ve kapagi
kaldirip bir havlu koyup demlenmesi i¢in 15 dakika kadar bekletin.

Demlenmesinin ardindan 2 kere karistirin ve servis edin.
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