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PIRINC PILAVI

2 su bardagi piring

2,5 su bardagi sicak su

3 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

Tuz

Pirincleri 1slatmak igin:

Pirinclerin Uzerini gegcecek kadar Ilik su
Tuz

Pirincleri bol su ile yikayin. Uygun bir kaba alarak tzerini ge¢ecek kadar ilik su ekleyin. Biraz tuz ilave edip
karistinin ve 15-20 dakika bekletin. Daha sonra yikayarak suyunu siziin. Nigsastasi gidene kadar ylkamaya
devam edin. Gikan suyun berrak olmasi énemlidir.

Tencerede tereyadini eritip suyu stuizllmis pirinci ekleyin ve 4-5 dakika kadar kavurun. Piringlerin yeteri kadar
kavruldugunu, tanelerinin ayrilmaya bagladigini gzlemleyebilirsiniz.

Piringler kavrulduktan sonra sicak su veya sicak et suyunu ekleyin. Isterseniz yarim tavuk suyu, yarim sicak su
kullanabilirsiniz. Tavuk suyunuz yagl ise su ile karigtirmanizi éneririm, yagli degilse tamami tavuk suyu ile daha
lezzetli olacaktir. Son olarak tuzu ekleyin. .

Pilavi kapagi kapali bir sekilde énce yUksek ateste pismeye birakin. Uzeri géz g6z oldugunda, yani suyu ¢ekip
pilavin Gzerinde nokta nokta delikler olustugunda, kisik atese alin. Piringler yumusayip suyu tamamen ¢ekene
kadar pigirin.

Pisen pilavi ocaktan aldiktan sonra Uzerine havlu pecete sererek kapagini tekrar kapatin. Pilavi 10-15 dakika
dinlendirin. Daha sonra tahta kagik ile nazikge karigtirarak servis yapabilirsiniz.

Not: Pirincin yapilmadan dnce iyice yikanmasi gerekir. Pirinci yikamak, Gzerindeki fazla nigsastayi temizler ve
pilavin tane tane olmasina yardimci olur. Pirinci birka¢ kez soduk suyla yikayin, ardindan bir siizgegte suyunu
suizerek bir kenarda bekletin. Bu, pilavin daha iyi ayriimasina yardimci olur.
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