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PIRINC PILAVI

2 su bardagi (silme) baldo piring
3 su bardagi su

2 yemek kasigi zeytinyagi

2-3 damla limon suyu

1 yemek kasigdi tereyagi

1 cay kasigi tuz

Sislemek icin:

4-5 yemek kasigi misir

1 avug dolusu maydanoz

10-12 adet ¢ceri domates

Pirinci glzelce yikayin. Bir kase iginde pirincin tzerini gececek sekilde ilik su koyup 5-10 dakika
bekletin.Tereyagi ve zeytinyagi tencereye alin. Kizdiginda (yakmadan) piringleri sudan stiztip alin. Glizelce
karistirarak piringler saydamlasana kadar kavurun. Ustiine tuz serpip, limon suyu sikin. Suyunu ekleyip karistirip
tencerenin kapagini kapatin.Suyunu ¢ekip delik delik oluncaya kadar pissin. Altini kapadiktan sonra tencere
kapagiyla 10 dakika bekletin.

4- 10 dakika sonunda kek kalibina yerlegtirin hafifce sikistirin. Ve servis tabagina ters ¢evirin. Misir, domates ve
ince kiyilmis maydanozlarla dilediginiz gibi susleyin.
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