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PIRINC PILAVI

1 su bardag@i baldo pirin¢g

1 su bardadi + 1 su bardagindan 2 parmak eksik sicak su
1 tane bulyon ya da tavuk suyu

1 yemek kagigi tereyagi (margarin)

Az siviyag

1 su bardag pirinci sicak suda tuz ilave ederek bir miiddet bekletmek gereklidir.

Daha sonra piring bir kag kez yilkanmali ve nigastasi gitmelidir.

Bu arada tencereye; tereyagi ve az sivi yagd konulur.

Yikanmig ve suyu suzilmis piringler ilave edilerek piringlerin kavrulmasi saglanir.
Biraz fazla kavurmaniz tane tane olmasini saglayacaktir.

Tuz az atilmalidir, gtinkl bulyonlar tuzludur.

Uzerine suyunu ve tavuk bulyonu ekleyerek ¢ok kisik ateste pismeye birakilir.

Suyunu g¢eken pilav ocaktan alinir ve izerine bir pegete ortiilerek demlenmeye birakilir.
Demlenen pilav servis edilmeye hazirdir.
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