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PIRINC PILAVI

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi aycicek yagi
1,5 su bardagi baldo piring

2 su bardagi sicak tavuk suyu
1 adet kesme seker

4 damla limon suyu

1/2 gay kagi§i tuz

Tereyadi ve ay ¢icek yadini genis tabanli bir pilav tenceresinde kizdirin. Berrak bir su ¢ikana kadar soguk suda
yikadiginiz pirincin fazla suyunu stizdiiriin. Seffaf bir gérinim alana kadar piringleri kavurmaya baglayin.
Pirinclerin tane tane olmasi ve beyazligini korumasi icin esmer seker ve taze sikilmig limon suyunu ilave edin.
Sicak tavuk suyunu katip tuzla tatlandirin. Sadece bir kez tahta bir kasikla karistirdiginiz pilavi, kapagini
kapattiginiz pilav tenceresinde kisik ateste 10-12 dakika pisirin. Strenin sonunda piringler uzayip suyunu
cektiginde pilavin Uzerine kagit havlu 6rttin, kapagini kapatin. Arzuya gore tencereyi de nemli bir mutfak beziyle
sarip demlenmesi icin bir kenarda bekletin.
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