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PIRINC PILAVI
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2 su bardagi piring

2 su bardadi sicak su (tavuk suyu da kullanabilirsiniz)
2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay kasigi tuz

1/2 gay kagigi targin

1/2 gay kagigi yenibahar

Piringleri yikadiktan sonra bir kap igerisine alin ve Gzerini ge¢ecek kadar ilik su ekleyip en az 1 saat suda
bekletin. Daha sonra nigastasi iyice kaybolup duru bir su ¢ikana kadar yikayip suyunu sizun.

Uygun bir pilav tenceresinin i¢erisine tereyagi ekleyin.

Tereyagi eridikten sonra pirincleri ekleyip kavurmaya baslayin. Piringler tane tane ddkilmeye baslayana kadar
yaklasik 5 dakika kavurun.

Pirincler kavrulduktan sonra sicak su veya tavuk suyu ekleyin. Tavuk suyu ile pilaviniz daha lezzetli olacaktir.
Pilava tuz, tar¢in ve yenibahar da ekledikten sonra bir tahta kasikla karistirip tencerenin kapagdini kapatin ve
kisik ateste pismeye birakin.

Piringler tamamen suyunu ¢ekince ocagi kapatin, tencerenin Gizerine bir kagit havlu serip kapagini kapatin ve
pilavi demlenmeye birakin.

Pilaviniz en az 15 dakika demlendikten sonra tahta kasikla karistirip servis yapabilirsiniz.

Not: Tane tane bir pilavi en kolay baldo piringle yapabilirsiniz. Pilav yapiminda kullandiginiz icme suyu ya da
et/tavuk suyunun sicak olmasina dikkat edin. Tane tane pilav igin bir baska pUf nokta, suyu ekledikten sonra
birka¢ damla limon damlatmaktir. Pilavi yapmadan 6nceden pirinci 1-2 saat sureyle 1lik suda birakmak da tane
tane pilav yapmayi saglar. Tane tane pilav yapmak icin bir diger dikkat edilmesi gereken nokta pirinci iyice
kavurmak. Karigtirirken dikkat etmeniz gereken nokta ise alttan yukari dogru karigtirmaniz. Béylece pirinci
kirmazsiniz. Kasiginiz mutlaka ve mutlaka tahta olsun. lyi bir pilav yapmak istiyorsaniz él¢iiniz 1'e 1,5 olsun.
Yani 1 su bardagi piring koyuyorsaniz 1,5 su bardagi da su koyun. Suyunuz ise kaynamig ve en az 2 dakika
beklemis bir su olsun.
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