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PILAV

2 su bardagi piring

2 yemek kagsigi tereyagi

3 su bardagi su ya da et suyu
Tuz

Once pirinci ayiklayin. Yikayip, siiziin ve sicak suda 1 saat kadar islatin.

Tencerede 1 yemek kasigi tereyagdini eritin. StizdiguinGz piringleri ve tuzu katarak tahta bir kagikla hafifge
karistinin. Tuz pirincin kanstirilirken, kirllmasini dnleyecektir. 10 dakika kadar pirinci kavurun. Igine suyu ya da et
suyunu sicak olarak ekleyin. Tencerenin kapagini kapatarak, 1-2 dakika orta ateste sonra ¢ok kisik ateste
pisirin.

Uzerine kalan tereyagini ister eritip, isterse kati olarak karistirip kapagi kapali demlenmeye birakin. Sicak servis
yapin.
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