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PIRINC PILAVI

https://migros.com.tr

2 su bardagi pilavlik piring

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi

3 su bardagi sicak su

1 adet et ya da tavuk bulyon
Tuz

1. Pirinci Ilik suda 1slatip 20 dakika bekletin.

2. Tekrar bol suyla yikayip iyice stizin.

3. Tencereye zeytinyadi ve tereyagdini koyun ve piring ilave edin, piringler birbirine yapismayacak hale gelene
kadar kavurun.

4. Sicak suyu ilave edip tuz atin, bulyonu ekleyin ve kaynayana kadar ylksek ateste, suyunu gekmeye
baslayinca kisik ateste pisirin.

5. Suyunu gekince altini kapatin ve dinlendirin.

6. Servis yapmadan karigtirin ve sicakken servis edin.
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