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PIRINC PATLAKLI TART

100 gr margarin

2 yemek kasigi pekmez
2 tatl kagigi targin

1 paket vanilya

300 gr mini marshmallow
1 cay kasigi tuz

280 gr piring patlag

1 paket vanilya

400 gr pudra sekeri

100 gr labne peyniri

22 cm x 33 cm[?lik firin kabini yaglayin. Margarini sos tenceresine alip eritin, tuz, pekmez ve targini ekleyerek
karistirin. Marshmallowlari ekleyip hizlica karistirin. Ocaktan alip vanilya ekleyin. Piring patlaklarini karisima
ekleyerek iyice karigtirin ve firin kabina bastirarak yayin. Birkag dakika sogumaya birakin. llikken dilimleyip
elinizde yassi, yuvarlak sekillendirin. Uzeri igin, margarin ve labne peynirini mikserle iyice ¢irpin. Vanilya ve azar
azar pudra sekeri ekleyerek birka¢ dakika ¢irpmaya devam edin. Kremayi diiz u¢lu sikma torbasina ya da yagl
kagittan hazirlanmig killaha doldurun ve helezon seklinde sikin. Targin serpip servis yapin.
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