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PIRINC PATLAGI TATLISI
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250 gr beyaz piring patlag
250 gr kirmizi piring patlag
1 paket margmelov
Tereyagi

Tatlinizin sosunu hazirlamak igin genig bir borcama ihtiyaciniz olacak. Borcamin tabanina tereyagini her
kdsesine gelecek sekilde yedirin. Uzerine marsmelovlari dizin. Borcami firina alin ve 190 derecede 15 dakika
kadar pisirin. Bir cam kase icerisine doktiginiz kirmizi piring patlaklarinin Gzerine pisirdiginiz ve erimig olan
marsmelov karigsimindan dékin, karstirin. Bagka bir cam kase icerisine koydugunuz beyaz piring patlaklarina
da margmelov sosundan koyarak ayni sekilde karigtirin. Bir borcamin tabanini bir miktar sivi yag ile yaglaymn.
Borcama 6nce kirmizi piring patlaklarini sonrada Uzerine beyaz piring patlaklarini dékin. Tathniz hazir,
dilimleyerek servis tabaginiza alabilirsiniz.
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