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PIRINC PACASI

Y4 su bardadi piring

2 ¢orba kagig margarin
100 gram kiyma

3 dis sarimsak

1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 ¢corba kasigi nisasta

1 tath kasidi toz kirmizibiber
Tuz

Pirinci haslayip, stiziin, margarinin yarisini tavada eritin. Kiyma ve dévilmuis sarimsagi ekleyip, kavurun. Pirinci
ilave edip, yarim su bardag@i suyu ekleyin. Ayri bir kapta yumurta, yodurt ve nisastayi karigtirin. Kalan suyu ilave
edip, sulandirin. Bu karigsimi kiymali pirincin Uzerine ekleyin ve karistirin. Toz kirmizibiberi kalan sana
margarinde eritin. Yemegin Uizerine gezdirip servis yapin.
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