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PIRINC MUCVERI

https://www.elele.com.tr

1 su bardagi kepekli piring
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu
Yarim demet taze nane
Yarim sogan

Tuz

Karabiber

2 yumurta

100 gr beyaz peynir

2 yemek kagigi un

Yarim ¢ay kagsig kabartma tozu
Kizartmak igin:

Aygicedi yag

Piringleri bol suda hasglayip suyunu siiziin. Genis bir kaba ince dogranmis sogan, kiyilmis nane, maydanoz,
dereotu, un, kabartma tozu, tuz, karabiber, yumurtalar ve ¢atalla ezilmis peyniri alin. Pirincleri de ekleyip hepsini
iyice karigtirin. Aycicedi yagini tavada isitin. Hazirlanan karisimi kagsik kasik yagdin igine birakin ve her iki tarafini
da kizartin. Servis yapin.
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