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PİRİNÇ MAKARNALI BONFİLE (ENDONEZYA)

2 kişilik Gerekli malzeme:
250 gr yağsız dana eti
2 su bardağı pirinç makarnası
1 havuç
1 salatalık
2 sivri biber
100 gr mantar
2 diş sarımsak
Yarım çay kaşığı zencefil
Yarım çay bardağı susam yağı

Yağın yarısını vokga alıp ısıtın. Bonfileleri ekleyip iki taraflı pişirin. Havuç, salatalık ve biberleri temizleyip jülyen
doğrayın.
Mantarları temizleyip ortadan ikiye ayırın. Sarımsak ve zencefili temizleyip kıyın.
Yağın kalanını wok'a alıp mantar ve havucu soteleyin. Sarımsak ve zencefili ekleyip sotelemeye devam edin.
Son olarak salatalık ve biberleri ekleyin.
Pirinç makarnasını bol suda haşlayıp süzün. Sebzeleri ekleyip harmanlayın. Servis tabağına önce sebzeli pirinç
makarnasını, sonra dana etini yerleştirip servis yapın.

Fotoğraf "Göksen" tarafından gönderildi. 31.05.2015

© lezzetler.com tarif no:18372 • adı:Pirinç Makarnalı Bonfile (Endonezya) • gönderen:Figaronun Düğünü • indirme tarihi:04.04.2025 - 23:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirinc-makarnali-bonfile-endonezya-vt13760
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pirinc-makarnali-bonfile-endonezya-18372.jpg
http://www.tcpdf.org

