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PIRINGC MAKARNALI BONFILE (ENDONEZYA)

2 kisilik Gerekli malzeme:

250 gr yagsiz dana eti

2 su bardagi piring makarnasi
1 havug

1 salatalik

2 sivri biber

100 gr mantar

2 dig sarimsak

Yarim ¢ay kasigi zencefil
Yarim ¢ay bardagi susam yagi

Yagin yarisini vokga alip i1sitin. Bonfileleri ekleyip iki tarafli pisirin. Havug, salatalik ve biberleri temizleyip jllyen
dograyin.

Mantarlari temizleyip ortadan ikiye ayirin. Sarimsak ve zencefili temizleyip kiyin.

Yagin kalanini wok'a alip mantar ve havucu soteleyin. Sarimsak ve zencefili ekleyip sotelemeye devam edin.
Son olarak salatalik ve biberleri ekleyin.

Piring makarnasini bol suda haslayip siiziin. Sebzeleri ekleyip harmanlayin. Servis tabagina énce sebzeli piring
makarnasini, sonra dana etini yerlestirip servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 31.05.2015
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