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PIRINC LOKUMU

1 su bardag piring

4 su bardag st

1 su bardagi su

2 cay bardag toz seker

2 yemek kagsi§i nisasta

1 yemek kasigi margarin

1 su barda@i hindistancevizi

Pirinci yikayip Uzerini kapatacak kadar sicak su koyun. Bir saat bekletin. Bir tencereye su ve situ alip i¢ine
pirinci dékin, kaynamaya baglayinca altini kisin.

Piringler acilip kivami koyulasinca igcine sekeri, hindistancevizini ve ¢ok az suyla agtiginiz nisastayi ilave edin ve
birka¢ dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alinca igine 1 kasik margarini katip eriyene kadar karistirin.
Dibini islattiginiz yayvan bir kaba dokup kasikla diizeltin. Bir gece dolapta bekletin

Ertesi gun tathy! lokum blyudklaginde dilimlere kesip,bolca hindistan cevizine bulayin.
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