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PIRINC LAPASI

3 cay bardagi su

1 cay bardag piring
Pul biber

Nane

Yogurt

Karabiber

3 cay barda@i suyu bir tencereye alin ve kaynatin.

Bu arada piringleri yikayin ve siizin.

Su kaynadiktan sonra yikadiginiz piringleri tencereye ekleyin.

Bu asamadan sonra ocagin altini kisin. Piringler ne kadar kisik ateste piserse o kadar iyi haglanacaktir.
Pirincler suyun neredeyse tamamini ¢ektikten sonra ocagi kapatin. Piring lapaniz hazir.

Servis tabagdina aldiktan sonra tzerine nane, pul biber, karabiber ve yogurdunu ekleyip servis edebilirsiniz.
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