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PIRINC KROKET

MALZEMELER

2 su bardagi piring

2 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyag

galeta unu

3 bardak et suyu

5 ¢orba kagsi§i rendelenmis kasar peyniri
kizartmak igin sivi yag

tuz

karabiber

HAZIRLANISI

Bir tencerede sivi yadi eritilir. Buna piring ilave edilir ve kavrulur. Sonra tizerine sicak et suyu dékip suyunun
cekmesi beklenir. Et suyunu ¢eken pirince kagar peyniri, tuz ve karabiber ekleyip bir kenarda bekletilir bu arada
iki yumurta ¢irpilir ve pirince ilave edilir. Hamur haline getirilir ve kiiglk toplar yapilir, galeta ununa buladiktan
sonra Kizgin yagda kizartilir. Tercihen yaninda kizartilmis tavuk ile servis yapilabilir.
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