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PIRINC KOFTESI

1 su bardag piring

1 blyUk tutam maydanoz

1 blyUk tutam dereotu

3 adet taze sogan

1 adet yumurta

3 yemek kasigi rendelenmis beyaz peynir
2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 su bardagi galeta unu

Pirincleri yikayip bir tencereye alin.

Pirinclerin Uzerini ok az gececek sekilde su ekleyin ve yumusayana kadar haglayin.
Eger suyu artarsa da stizlp sogumaya birakin.

Bu sirada maydanoz, taze sogan ve dereotunu ince ince Kiyip pirincin Uzerine ekleyin.
Yumurta, rendelenmis beyaz peynir, karabiber ve tuzu da ilave edip karistirin.

Ceviz blyukliginde pargalar alip galeta ununa bulayin ve yagda kizartin.

Dilerseniz kéftelerinizi domatesli sos veya sarimsakli yogurt ile servis edebilirsiniz.
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