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PIRINC KOFTESI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

ic malzemesi:

1/2 kg. piring

750 gr. iki kez makineden ge¢mis yagsiz kiyma
5 su bardagi su

50 gr. camfistigi

Kizartma Yagi

1 tath kasidi tereyad
Karabiber

400 gr. beyaz peynir
Yenibahar

Tuz

Un

2 adet yumurta

3 adet kuru kake (galeta unu)

YAPILISI

Kiyma suyu ¢ekilinceye kadar kavruluro Suyu ¢ekilen kiymanin icine karabiber, yenibahar, tuz ve yagda
pembelestirilen cam fistiklar atilir. Atesten alinip sogumaya birakilir. Diger taraftan piring, bes su bardagi ile
glzelce pigsirilip atesten alindiktan sonra adzi kapatilir ve yumusamasi igin bekletilir. Soguyunca i¢ine kuru kake
(galeta unu), yumurta ve ¢ok ince rendelenmis beyaz peynir eklenerek karistirilir. Karigim hamur haline gelince
kicUk parcalar alinarak igleri oyulur ve hazirlanan i¢ malzemesi ile doldurularak agizlar kapatilir. Una bulanarak
unlu bir tepsiye dizilir. Kizartma yagi ile kizartilarak servis edilir.
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