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PIRINC KEKI

2 su bardag pirin¢ unu

1su bardagi hindistancevizi
2 su bardag toz seker

3 yemek kagigi susam

1 kahve fincani su

1 yemek kagigi margarin

Unu, margarini ve suyu bir kapta yumusak bir hamur oluncaya kadar karistirin. Hamurdan 3-4 cm pargalar
kesin. Kopardidiniz hamur pargalarini hafifce diizlestirin. Susam ve sekeri rondodan gegirin. Karisimi diiz bir
tabaga alin. Hindistancevizini de ayri bir tabaga alin. Kiiglk bir tencerede suyu kaynatin. Hamuru igine atin ve
ylzeye ¢ikana kadar pigirin. Tencereden aldiktan hemen sonra susamli-sekerli karigima ardindan da
hindistancevizine bulayin. Hemen servis yapin.
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