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PIRINC CORBASI

MALZEMESI:

4 su bardagi su veya et suyu
6 ¢orba kasiJi piring

1 corba kasigi katiyad

10 sap maydanoz

1 adet limon

1 adet yumurtanin sarisi
Yeterince tuz

Biber.

YAPILISI:

Piringleri ayiklayip yikayiniz. Bir kase iginde kullanacaginiz zamana kadar bekletiniz. Tencereye su veya et
suyunu koyup igine bir corba kasigi yagdi katip, hafif ates Gzerinde kaynatiniz. Corbalari daima orta ya da hafif
ates Uzerinde pigiriniz. Daha lezzetli olur. Piringler uzayip yumusayincaya kadar pisirmeye devam ediniz. Bir
yandan yarim limonu sikarak suyunu ¢ikariniz. Bu suyu bir yumurtanin sarisiyla karistinp, ¢atalla ¢irpiniz.
Gorbayi atesten indirmeden dnce yaptiginiz bu limonlu terbiyeyi igine katip, bir iki tasim daha kaynatiniz. Servis
yaparken tek tek soyulmus maydanoz yapraklarini tstline serperek sicak sicak ikram ediniz. Kalan limonun
suyunu isteyenler ¢gorbalarina katabilirler. Doyurucu ve hafif bir corbadir. Arzu edilirse domates suyu katarak
domateslisi de yapilir.
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