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PIRINC CORBASI

Ebru Omurcali

1 su bardag piring

3 su bardagi st

3 su bardagi tavuk ya da et suyu
1 adet yumurta sarisi

1 adet limon suyu

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi safran

Tuz

3 ¢corba kasi@i giil suyu

Safrani gul suyu icine koyup 2-3 saat bekletin (kokusu ve rengini tam olarak verebilmesi igin).

Et suyu ve tuzu tencereye koyup kaynatin. Yikanmig pirinci ilave edin. Pirin¢ler yumusayinca sutl ekleyin. Gorba
koyulasinca bali, baharatlarin hepsini ilave edin ve karistirip ocagi kapatin. Ayri bir k&sede limon suyu ve
yumurta sarisini iyice ¢irpin. Sicak gorbadan azar azar alarak terbiyeyi isitin ve gorbaya ilave ederek hizlica
karigtirin.

Servis yaparken Uzerine tar¢in serpebilirsiniz.
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