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PIRINC CORBASI

Once, pirinci ayiklayip, bir iki sudan gegirmeli, et suyu ile mi yoksa kiyma ile mi yapilacaksa onlari hazirlamalidr.
Piring corbasi, et suyundan bagka, tavuk, hindi ve kaz sulariyle de hazirlanir. Hangisinden mevcutsa bir
tencereye koymali ve kaynatmalidir.

Lizum oldugu kadar ayiklanmig pirinci, kaynayan et suyuna katmalidir. Arzuya gdre tuzunu atmali, karabibere
ragbet varsa, ondan da ilave etmelidir. Pirincler helme ddkiinceye kadar, yani tamamiyle pisinceye kadar orta
ateste birakmalidir.

Mevsime gore, taze domates koymak da lezzeti arttirir.

Bu suretle, hazirlanan gorbayi tabaklara béimeli Gizerlerine maydanoz serpmeli. (Bazilar maydanozu koku ile
beraber) ¢orba kaynarken tencereye atarlar ve kdklerin kokusundan hoslanirlar.

Ayni zamanda, maydanoz kokleri, doktorlukta, istiha verici ve etkileyici mahiyette kabul edilmis ve (Infusion ==
Menkul) leri hazirlamakta bulunmustur.

Corbaya, istege gore, limon sikip sicak sicak igmelidir. Hastalik hissedenlere tavsiye edilir.
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