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PIRINC CORBASI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

250 Gr Bardagi Piring

1 Lt Et Suyu )

1.5 Lt Su (Pirinci Haglamak Igin)

200 Gr Haslanmig Kabuklari Gikartiimis Nohut
30 Gr Tereyadi

30 Gr Salga

4 Maydanoz

1 Tath Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Ayiklanip yikanmig piring iyice 6zlegene kadar haglanir.

Igine et suyu ve haglanip kabuklari ¢ikartiimis nohut eklenir.

3-4 dakika daha kaynatilir.

Tuz eklenir.

Servis tabagdina alinip tizerine kiyilmis maydanoz, karabiber, tereyagdi ile kirmizi biberle ve salga iyice kavrulup
ilave edilip servis edilir.
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