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PIRILTILI YERELMASI

Yer elmasi 2 orta boy
Kereviz 1 adet

Havug 1 adet

Pirasa 1 adet

Kuru sodan 1 adet kiigtk boy
Zeytinyadi 1 su bardag
Kereviz yapragi 1 dal

Oncelikle yerelmasini kabuklar hafif soyularak yer yer birakarak kip kip seklinde dogranir.

Kerevizler kabuklari soyularak kiip kiip dogranir, kararmamasi igin limonlu suda bekletilir.

Havuglar kabuklari soyularak kip kiip dogranir. Pirasa ince dilimler halinde dogranir.

Oncelikle bir tava i¢ine siviyagimizi ve soganlarimiz atilir.

Icine 1 dig sarimsak atilir ve pembelestirilir.

Hazirladi§imiz butiin malzeme tavaya birakilir.

Soganlarla beraber kavrulur.

Uzerine yikadigimiz 20 gr piring atilarak tzerine 2 bardak su ilave edilir ve kapagi kapatilarak pismeye birakilir.
Ocaktan inmesine yakin kereviz yapraklari Gizerine dizilir. Soguk olarak servis yapilir.
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