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PIRCIKLI PILAVI (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

Y2 kg kusbagi et

5 bardak piring

750 gr sari pirgikli

3 blyuk kuru sogan

1,5 su bardagi yag

2 yemek kasi@i pul biber
Tuz

Baharat

Etler kugbasindan biraz daha ki¢Uk dogranir ve tencerede haslanir. Havuglarin kabugu soyulup kibrit ¢dpU
seklinde ve uzunlugunda, soganlar sagak seklinde dogranir. Ayri bir tencereye konan yagda havuglar ve
soganlar yumusayincaya kadar kavrulur. Sonra haglanmis etler ilave edilerek biraz da onlarla gevrilir. Igine pul
biber, tuz ve bol baharat atilarak diger tencereden alinan et suyu, bir bardak pirince iki bardak su olmak Uzere
ilave edilir. Su iyice kaynayinca piring yikanarak Uzerine dokullr ve karistirilir. Kaynara ¢ikinca hafif ateste
yavasg, yavas pisirilir. Dinlenen pilav servis tabagina alinarakzeytin bostanasiyla yenilir.

Not: Pir¢ikli, Urfa agzinda havug'a verilen isimdir. Bu pilava migribi pilavda denilir.
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