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PIRAVU MANTISI (KAYSERI)

3 domates

3 ¢corba kasiJ! siviyag
3 su bardagi su
Kirmizi tozbiber

Hamur icin:

4 su bardagi un
1 yumurta

1 su bardagi su
Tuz

ic malzeme:

200 gr beyazpeynir
2 sogan

2 sivribiber

Kirmizi tozbiber

1. I¢ malzeme icin; peyniri ufalayin. Soganlari soyup kiip seklinde dograyin. Biberleri temizleyip kiiciik kiiglik
dograyin. Peyniri bir kaba alip sodan, biber ve kirmizi tozbiberi ilave edip harmanlayin.

2. Unu hamur yogurma kabina eleyin. Su, yumurta ve tuz ilave edip kulak memesinden biraz daha sert bir
hamur yogurun. Hamuru 20 dakika dinlendirip bezeler hazirlayin. Her bir bezeyi 1 mm kaliniginda agin ve
kenarlari 1.5 cm olacak sekilde kareler kesin. Hazirladiginiz i¢c malzemeyi manti hamurlarina paylastinp G¢gen
seklinde kapatin. Mantilar teflon tavada az yagda kizartin.

3. Domatesleri rendeleyin. Bir tencerede siviyadi kizdirp domatesi ekleyin ve sal¢a kivamina gelinceye kadar
pisirin. Suyu ekleyip kaynatin. Mantilari ilave edin ve 10 dakika pisirin. Suyunu ¢ekince tabaklara paylastirp
kirmizi pulbiber serperek servis yapin.
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