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PIRASALI ZENCEFILLI MILFOY BOREGI

MALZEMELER

1 paket milféy

4 adet prrasa

2 adet carliston biber

1 adet domates

1 adet sogan

1 kasik salca

2 kasik margarin

1 tath kasidi tuz

1 tatl. kasig toz zencefil
1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigdi keten tohumu

Tencereye yagi koyalim icine incecik dogradigimiz biberi ardinda sogani sonra pirasayi ve domatesi
kavruluncaya kadar pigirelim. Sonra tuzu salgayi ve toz zencefil koyup altini kapatalim sogumaya birakalim.
Milféylerin icine koyup bohca gibi kapatip tespiye dizelim. Uzerine de yumurta sarisi ve keten tohumu atip firinda
pisirelim. 200 derecede 30 dk.
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