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PIRASALI YESIL MERCIMEK

3 adet pirasa

2 su bardag yesil mercimek
1 corba kasigi salca

1 adet ufak sogan

1 cay bardagi zeytinyad

1 cay kasigi seker

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Yesil mercimek en az 8 saat édnceden islatilir ve sonra yumusayana kadar haslanir. (suyu stzilmese iyi olur)
Sogan yarim daire seklinde, pirasalar da yuvarlak bigimde incecik dogranir. Tencereye zeytinyadi konur, sogan
ve sarimsak atilir, gevseyene dek kavrulur. Salga, tuz ve seker ilave edilir. Haglanmis yesil mercimekler atilir.
Suyu az ise 1 su bardagdi sicak su gezdirilir. Kapak kapatilir. Yaklasik 15 dakika pisirilir. llik olarak tuketilir.
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