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PIRASALI VE PEYNIRLI BOREK

Malzeme:

2 adet hazir yufka

1 cay bardagi sit

1 corba kasigi yogdurt

1 yumurtanin sarisi

¢orekotu

Ic Malzeme igin :

250 gram ufalanmis beyaz peynir

2 corba kasi§i Bizim Mutfak Aycicek Yagi
Karabiber

ic malzeme igin aycicek yagini kizdirip zar seklinde dogranmig pirasayi ekleyin. Yumusayana dek kavurun.
Ocaktan alin, ufalanmig beyazpeynir ve karabiber ekleyip tatlandirin. linmaya birakin. Sit, yumurta sarisi ve
yogurdu bir kasenin icinde karistirin. Hazir yufkalar Ust Uste serip 8 esit pargcaya(ic¢gen olacak sekilde) kesin.
Her yufka pargasinin uzun kenarina i¢ malzemeden paylagtirin. Rulo seklinde sikica sarin. Yagh kagit serili firin
tepsisine yerlestirip Uzerlerine yumurtali sivi karigimdan strtin. Gorek otu serpin. Onceden isitilmig 200 dereceye
ayarl firnda yufkalar kizarincaya kadar pisirin. llik servis yapin.
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