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PIRASALI VE PATATESLI KOL BOREGI (RUMELI)

Hamur malzemesi
500 gr. ekstra un
1 yumurta

Su

Tuz

2 yemek kagigi sivi yag
Ic malzemesi:

1 kg. prrasa

1 kg. patates

Tuz

Beyaz toz biber

Yumusak bir sekilde hamuru yodurun, yarim saat dinlendirin. Ardindan 5 esit parcaya boéllp sivi yagda agin.
Actiginiz hamurlar UstUste koyup tekrar ¢cok ince ve blyutkge agin. Pirasa ve patatesleri ayiklayip temizleyin ve
ince ince dograyin. Bir tavaya sivi yag koyun ve bunlari sote yapin. igine tuz ve toz biberi koyduktan sonra
sogutun. Bu i¢ malzemeyi, agtiginiz hamurlarin Gzerine koyun ve rulo katlayin. Elde ettiginiz rulolar az yaglanmis
bir firin tepsisine dizin, 180 derecede 20 dakika kadar kizartin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Kol Boregi (Patatesli) icin tiklayin
ML® Pirasali Borek icin tiklayin
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