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PIRASALI VE PASTIRMALI KIS

Tabani igin:

400 gram un

200 gram tereyagi

1 tath kasidi tuz

2 adet yumurta

Yanim c¢ay bardagdi soguk su
I¢ harci igin:

2 adet biyik boy pirasa

100 gram ¢emensiz pastirma
3 adet yumurta

200 gram krema

1 avuc cheddar rendesi
10-12 dal Frenk sogani

7-8 dal taze kekik

8-10 adet kirma yesil zeytin
Yarim ¢ay kasigi muskat rendesi
Tuz

Karabiber

Zeytinyad!

Un, tuz ve tereyagdini yogurma kabinda elinizle karnstirin.

Bir yandan karistirmaya devam ederken bir yandan yumurtalar teker teker kirin.
Yarim su bardagi soguk suyu azar azar hamura ekleyin ve karistirin.

Sert ve yogurulabilen bir hamur kivami elde ettikten sonra su eklemeyi birakin.

Uzerini nemli bir bezle értttiginiz hamuru serin bir yerde yarim saat kadar dinlendirin.
Ardindan tezgahi unlayip hamurunuzu kullanacaginiz tart kalibinin genisliginde agin.
Tart kalibinizin dibini unlayip hamurunuzu kaliba iyice yerlestirin. Kenarlardan sarkan kisimlari kesip alin.
Hamurun tabanina ve kenarlarina catalla delikler acin.

Finni 180 dereceye ayarlayip dnceden isittiktan sonra tartinizin tabanini firinlayin.

Bu esnada tartin i¢ harci i¢in pirasalari 10-12 santimetre boyunda jilyen kesin.
Pirasalari zeytinyaginda renkleri dénene dek 5-6 dakika boyunca soteleyin.
Sotelediginiz pirasalari sogumasi icin kenara alin.

Derin bir kasede yumurtalari girpin.

Uzerine krema, ince kiyllmisg Frenk sogani, rendelenmis ¢edar peyniri, tuz ve karabiber ekleyin ve karigtirin.
Pirasalari pigen tart tabanina diizenli bir gekilde yerlestirin.

Uzerine yumurtali harci her tarafi esit olacak sekilde dokin.

Pastirmalari ve ¢ekirdegini ¢cikardiginiz zeytinleri karisimin Gzerine dizin.

Malzemelerin Uzerine taze kekik serpip zeytinyad gezdirin.

Finnin sicakh@ini 180 dereceye ¢ikarin.

Tarti yeniden firina verin.

25-30 dakika firmladiginiz tarti st altin rengi olunca firndan ¢ikarip ilik servis edin.
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