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PIRASALI VE ETLI POGACA

2 su bardagi sut

1 su bardag margarin

2 adet yumurta

1 paket toz hamur mayasi

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

i¢ harci igin:

3 adet prrasa

200 gr dana kugbagi

Bir miktar zeytinyad, tuz, karabiber
Uzeri igin: gérekotu, kirmizi pul biber

Hamuru icin gerekli malzemeleri derin bir kapta yogurun. Streg filme sarip 1 saat mayalanmaya birakin. I¢ harci
icin pirasay! ince dilimleyip zeytinyaginda soteleyin. Dana etini ilave edip kavurun. Tuz ve karabiber ile
tatlandirin. Hamurdan ceviz blyukliglinde parcalar koparip elinizde agin. igine hazirladiginiz hargtan paylastirip
Uzerini kapatin. Kenarlarini iyice yapistirip yagl kagit serdiginiz firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi stirlip
¢orekotu ve kirmizi pul biber serperek 170 derece firinda pigirin. ik servis yapin.

Fotograf "geri zekariye" tarafindan génderildi. 17.06.2020
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