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PIRASALI UNSUZ BOREK

1 su barda@i yesil mercimek
Yarim kg. pirasa

1 adet sogan

3-4 yemek kagig! sivi yag

1 tath kasidi salca

3 adet blyuk boy yumurta

1 paket kabartma tozu

Tuz

Karabiber

1 bardak yesil mercimek yumusayana kadar haslanir. Suyu iyice stizdUr0lUr. Derin bir tavada, 3-4 yemek kasigi
yagda dogranmis sogan sotelenir. Pirasalar ince ince dogranip soganlara ilave edilir. Tuz ve karabiber konup
yumusayana kadar kavrulur. En son salga eklenip biraz daha kavrulduktan sonra ocaktan alinir. Pirasall harg
iindiktan sonra mercimekle karigtirilir. Ayri bir kapta yumurta ve kabartma tozu iyice ¢irpilip bu harca konur ve
hepsi tekrar karigtirilir. Hazir olan harg, yagh kagit serili veya yaglanmig orta boy cam firin kabina aktarilir.
Isitilmig 180 derece firnda Gzeri kizarana kadar pisirilir.
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