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PIRASALI TEPSI BOREGI

6 adet yufka

2 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

2 su bardagi sut

i icin:

4 adet orta boy pirasa

4 corba kagigi siviyag

1 cay kasigi tuUzeri igin:
Susam

Once i¢ hazirlanir; pirasalar ince kiyilir, siviyaga atilir, tuz eklenir, yumusayana dek kavrulur, sogumaya birakilir.
Sut, siviyag ve yumurtalar cirpilir. ik yufka yaglanmis tepsiye yayilir, kenarlardan sarkan kisimlar kesilir, tizerine
atilir. SUtl karisimdan 4-5 kasik gezdirilir. Uzerine 2 yufka ayni sekilde yerlegtirildikten sonra pirasali i¢ yayilir.
Kalan 3 adet yufka ayni sekilde sutll karisim aralarina gezdirerek yerlestirilir. En Uste kalan sitll karisim
dokdiliir. Susam serpilir. Kare kare dilimlenir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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